REINFORCED CLOSTRIDIAL AGAR

PREPARAZIONE

Sciogliere 52.6 g di polvere in 1 litro di acqua distillata o
deionizzata. Portare all’ebollizione fino a completa
dissoluzione. Autoclavare a 115°C per 15 minuti.

IMPIEGO

REINFORCED CLOSTRIDIAL AGAR & un terreno
impiegato per la coltivazione e il conteggio di clostridii,
batteri anaerobi ed altre specie batteriche da campioni
alimentari e clinici.

CARATTERISTICHE COLTURALI DOPO 40-48 ORE DI
INCUBAZIONE A 35+ 2°C

PREPARATION

Suspend 52.6 gr of powder in 1 litre of distilled or deionized
water. Heat to boiling to dissolve completely. Autoclave at
115°C for 15 minutes.

USE

REINFORCED CLOSTRIDIAL AGAR is used for cultivating
and enumerating clostridia, other anaerobes and other
species of bacteria from foods and clinical specimens.

CULTURAL CHARACTERISTICS AFTER 40-48 HOURS
OF INCUBATION AT 35 £ 2°C

Microrganismo Crescita Microorganism Growth
Bacteroides fragilis buona Bacteroides fragilis good
Clostridium botulinum buona Clostridium botulinum good
Clostridium perfringens buona Clostridium perfringens good
FORMULA (grammi per litro) FORMULA (grams per litre)
Peptone.......coooiiii 10 Peptone. ..o 10
Estratto di Lievito............cooocoiiiiin. 3 Yeast EXtract..........ccooeoeiiiiiiiiiiiiiiiiie 3
Estrattodi Carne.............cooeiiiiiiiiiniin, 10 Beef EXtract.........cccooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee, 10
GIUCOSIO. ..t 5 DextroSe......ccccuvuiniiiii 5
AMIdO. ..o 1 Starch........oo 1
S0dio Cloruro.........ocvuviiiiiiiiieeeeceeeeane 5 Sodium Chloride.................ccccocoviiiiiiiian, 5
Sodio Acetato.........oooiiiiiii 3 Sodium Acetate...............ccocoiiiiiiiiii 3
L-Cisteina......cocoviiiiiiiii e 0.5 L-Cysteine.........ccoveiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee 0.5
AN 15 AGAr. ..o 16
pH=6.8+0.2 pH=6.8+0.2
PRODOTTO CODICE CONFEZIONE
PRODUCT CODE PACKAGING
REINFORCED CLOSTRIDIAL AGAR 610096 500 g. DCM
REINFORCED CLOSTRIDIAL AGAR 620096 100 g. DCM

DCM = TERRENI DI COLTURA  PS = PIASTRE PETRI/ PETRI
DISIDRATATI/ DEHYDRATED  DISHES
COLTURE MEDIA
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